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Il Sole 24 Ore - Sud

Pecco, la Eataly del Sud punta
all’estero con I'e-commerce

Liniziativa dell'imprenditore
Nicola Capogreco
(Gruppo Ristorart)

Donata Marrazzo

Lamission équelladi riappropriar-
sicon orgoglio della propria identi-
ti riscoprendo laterra. | grani anti-
chi({Iride, Simeto, Senatore Cappel-
li). i legumi a rischio di estinzione
(lalenticchia di Mormannao, i fagioli
del Monte Poro, la cicerchia piccola
di Brancaleone), | vitigni autoctond,
linfinlta varieta di olive che si tra-
sforma in nobile extravergine. E le
cipolle di Tropea coltivate nei terre-
ni soleggiati della costa tirrenica, il
suino nero¢ le vacche podoliche al-
levate alio stato brado, lo “stocco” di
Mammola protagonistadi tante ri-
cette del passato. Le mele del Polli-
no, le pesche merendelle, 'arancia
diTrebisacce, il imone di Rocca Im-
periale, il cedro di Diamante il Ber-
gamotto della Piana di Gioia Taurao,

K la Calabriaa Kmo - terza regio-
ne per estensione di terrenid dedicati
al blokogico - che Pecco, Plazza etica
contadina, ha concentrato in uno
spaziodi 1600 metri quadrati: mer-
cato, bottega, bar, pasticoeria, risto-
rante, all'interno della Cittadella re-
glonale di Germaneto, in provincia
di Catanzaro, Quasi una Eataly del
Sud, che & anche salotto culturale:

ripercorre la storia del movimento
contadino calabrese, a cominciare
da Giuditta Levato, prima vittima
della lottaal latifordo neghl anni “s0,
¢ da Luigi Gullo, il ministro che sié
battuto per ba riforma agrariza,

Le eccellenze che riscattano
laterra
Liniztativa ¢ diun imprenditore ca-
tanzarese che s muove da anni nel
monde della ristorazione collettiva
Nicola Capogreco guida il Gruppo
Ristorart (10 milioni di euro com-
plessivi di fatturato, 1,5 riferiti a
Pecco) e sidivide tra Calabriae To-
scana, dove cura le mense scolastl-
che nelle zone di Pistoda e Firenze,
Ma non ha mai voluto lasciare ka Ca-
labria: «Eppure avrei avuto ante
occasioni - ammette - ma ho fatto
una scelta precisa, anche difficile, e
cosi portoavanti il sogno del riscaro
diquestaterraattraverso l'eccellen-
2a dei suoi prodottis,

Mella sua piazza contadina ha
riunito il meglio della tradizione
agroalimentare calabrese: materie
prime ¢ produttori vengono sele-
zlonati da un agronomo, ricercato-
re dell'universith Magna Grecla. 1l
primo passo & stato il grano: «Ab-
biamo voluto rendere cortissima la
filiera - spiega Capogreco - chie-
dendo a giovani agricoltori di tor-
nare ai grani antichiw, Gli ortaggi
sono quelli della tenuta 1l Palazzo,
che Capogreco gestisce a Locri con

lamoglic Anna Lia Paravati, presi-
dente del Fai Calabria: una location
del 1600, appartenuta alla famiglia
dell’imprenditore, con spazi dedi-
cati aeventi e cerimonie e dieci et-
tari per vigna e orti.

Pecco oltre confine

Ora Pecco spinge sul mercati globali
attraverso l'e-commerce, con offer-
te differenziate («l tedeschi ad
esempio apprezzano molto il nostro
olios), E supera i confini regionali
con una proposta di franchising e
affiliazioni commerdiali: «LUin grosso
gruppo & inreressarn ad aprirea Mi-
lano - anticipa Capogreco -, Aspet-
tiamo che =i risolva questa emer-
genza sanitaria per perfezionare gli
accordix, In previsione, inoltre, cor-
ner ¢ botteghe inaltre citta italiane.
o] prodoti calabres] anno bisogno
di una ribalta peressere valorizzati
come meritano, anche in wermini sa-
lutisti. La nostra e una cucina povers
ma brillante, ricca di varietd, sapori
¢ sfumatures. Qualche esempio? Pa-
sta e patate (igpdellaSila), con pan-
cetta di suino nero ¢ fonduta di ca-
ciocavallo, oppure con pomodord di
“cramara®, che seccanoappesi, pas-
sati alla brace e schiacciati. L" "am-
mollicata™ con le alici dello Jonio,
Fagnelloal Greco di Bianco, il dolce-
fruttaai fichi d'India. E la pasticceria
di Scutelli, che racchiude tutta la
grande tradizlone reggina.
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in Calabria,
Malla Piazza etica
contadina ¢i
pecco sl trevano
tutte b
eccellenze
gastronomiche

dalla regione




